
COCKTAILS 

MENU

Champagne
Cointreau 
Sirop de sucre de
canne
Jus de citron
vert 
Framboises

Fruit exotique
Sirop de grenadine



Toast avocat et St Jacques sur pain italien

18.  NOS PIÈCES COCKTAILS SALÉ

Blinis au saumon fumé, ciboulette et beurre citronné

Canapé de foie gras au confit de figue

Canapé de foie gras au confit de figue

Fond de courgette farci

Oeuf de caille

Poulet tomate et concombre 

Mini burger

Guacamole d’avocat, tomates confites et gouda

Tartare de saumon mariné et câpre

Émincés de volaille aux épices douces 

Lentilles et saumon fumé



NOS PIÈCES COCKTAILS

Saumon fumé, courgettes grilles et
tomates confites 
Achard concombre en rouelle
Chevre frais 
Mousse de canard
Roquefort et noix
Saumon à l’aneth

Saumon et ses légumes
Chèvre jambon de pays et noix
Légume chèvre et noix
Légume de saison
Oignons
Fromages



Mousse de volaille à la fleur d’hibiscus 
Fromage aux herbes et œuf de truite, vinaigrette au yuzu 

Poulet aux saveurs méditerranéennes
Bœuf fumé aux olives 
Saumon et tomates confites 

1 façon animation
Mini burger saumon et parmesan
Bouchés duxelles de champignons farcie
Aux compté



4 PIÈCES COCKTAILS 

Macarons saveurs du moment
Financier pomme tatin 
Pic Opera au chocolat 
Carré fondant au chocolat
TARTELETTE AUX FRUITS DE SAISON 

Tiramisu saveurs banane
Fromage blanc zeste de citron
Panna cotta fruits rouges


