
Champagne
Cointreau 
Sirop de sucre de
canne
Jus de citron
vert 
Framboises

Fruit exotique
Sirop de grenadine

Afin de lancer votre soirée comme il se doit, nous vous proposons de
soulever une coupe de champagne. Nous vous offrons la possibilité de

le déguster tel quel ou sous soupe champenoise.

Pour celles et ceux qui préféreraient déguster un cocktail sans  alcool,
nous vous proposons alors le cocktail Bora-Bora.

Des softs tels que de l’eau plate, gazeuse, jus de fruits bio (orange,
multifruit, ananas, pomme) et du Coca-Cola peuvent également être a

votre porté à discrétion.



Pièces salées :
Blinis au saumon fumé, ciboulette et beurre citronné

Canapé de foie gras au confit de figue
fond de courgette farci

toast d’avocat et st jacques sur pain italien
oeuf de caille et asperge à la vinaigrette de homard

poulet, tomate et concombre sur pain noir
club sandwich crabe et avocat

mini burger au boeuf

tartare de saumon mariné et câpre
spéculos, compotée de pommes et foie gras

lentilles et saumon fumé
guacamole d’avocat, tomate confite saumon fumé

tartare de saumon mariné et câpre
émincé de volaille aux épices douces 



tartare de saumon et avocat sur croustille de pain
campagne sauce à l’écorce d’orange

merveille de légumes compoté de vinaigrette à la
truffe et ciboulette sur un demi-médaillon de gambas

thon froid saveurs tataki, graine de sésame mi-cuit rôti
fond d’artichaut

salade de carpaccio de noix de st Jacques sauge sur
petits légumes en lit citronné (sup 5€)



filet de saumon mariné dans la sauce thaï casserole de
pomme rissolé et julienne de choux

filet de bar de ligne sur lit de courgette et asperge
(selon saison et arrivage) jus de viande

suprême de volaille halal crème de maïs polenta roulé
confit d’échalote

caret de sandre d’autrefois tarte fine pomme de terre
légumes et champignons écrasés



Le Camembert est un fromage originaire de Normandie
fabriqué à partir de lait de vache et à pâte molle. Il est très prisé
des Français.

Le Saint-Marcelin est un fromage français du Dauphiné.
C’est un petit fromage à base de lait de vache, pâte molle à
croûte fleurie.

Le Brie de Meaux est un fromage au lait cru de vache, à pâte
molle et à croûte fleurie. Son nom lui vient de la région de la
Brie et de la commune de Meaux située en Seine-et-Marne.

Le Chèvre cendré est fromage avec une pâte couleur blanche, fabriqué à
partir de lait cru de chèvre. Son goût caractéristique du fromage caprin
ressortira davantage comparé à d’autres fromages du même animal.

Le Saint-Félicien est un fromage au lait de vache. Il est onctueux,
légèrement salé et noiseté. Son goût peut aller de doux, frais et lacté,
à typé et persistant en bouche, et sa pâte peut devenir coulante.

Le Munster est un fromage de lait de vache alsacien et lorrain.
C’est un fromage à sa pâte molle et sa croûte orangée et son
fumet persistant.

Le Cantal est un fromage français à pâte pressée non cuite. Le célèbre
fromage auvergnat se reconnaît par son style et son caractère. Une
forme cylindrique, une pâte pressée non cuite et une plaque sont signes
de reconnaissance et de traçabilité.

Le Morbier est fromage tendre et moelleux. Son goût est particulièrement
fruité. Fabriqué avec du lait de vaches issues de la race Montbéliarde, le
Mrobier est un fromage au lait cru, à pâte pressée non cuite. Son nom
vient de son village d’origine, situé dans le Haut-Jura.



Les boissons soft à discrétion
Le cocktail de jus de fruits de l’apéritif et le petit chocolat accompagnant le café

1 cocktail planteur ou
kir creme cassis vin pétillant

Les vins non : 1/3
Les vins non : 1/5

café et thé avec sucre
et petit chocolat







1 chef de cuisine
1 maître d’hôtel responsable
2 serveurs
0 cuisiniers

nous collaborons avec un support intérim
réservation de personnel brigade, ce qui
nous permet de toujours assurer nos

événements dans le cas d’un congé maladie
ou d’une absence imprévu.

Pour toutes les prestations, nos employés
seront vêtus de chemise, pantalon, chaussure

ainsi que d’une cravate noire

le jour de la prestation:
- installation des tables, nappages et de la vaisselle

- mise en place de la cuisine
- arrivée des convives

- remise en état de la salle à la fin de l’événement



proposition menu :
- option matériel

- option boisson soft à discrétion
- personnel

- véhicules de société
- etuve

1 camion frigorifique Mercedes vito 5m2
2 camions frigorifique iveco daily 14m2
1 scooter
location petit forestier 12m2 frigorifique
pour les livraisons supplémentaires



L’ambiance de salle que vous souhaitez donner à votre événement étant inconnu, nous sommes
parti sur des tons sobres concernant le mobilier. Cependant, je tiens à vous informer qu’il ne s’agit
ici que d’un exemple afin de vous projeter.
Il est bien évidemment possible de partir sur d’autres coloris, d’autres thématiques. Lors de votre
décision finale, nous pourrons alors discuter ensemble de la façon dont vous souhaitez organiser les
lieux.

Vaisselle porcelaine et inox
nappage tissu et serviette blanche
couverts (entrées, plats, desserts), verres
(cocktails, eau, vin), tasse à café et percolateur
petit matériel d’organisation

notre fournisseur d’arts de la table et d’emballages naturels OXSTAL,
sélectionne des matières respectueuses de l’environnement pour développer
des contenants alimentaires durables, recycables et compostables, avec une
esthétique agréable. il nous fournit en plateaux-repas, lunch box,
serviettes, gobelets et bien plus encore.


